
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Miss	
  Molly	
  Kitchen	
  Thief	
  Sauvignon	
  Blanc	
  2011	
  
Miss	
  Molly	
  is	
  the	
  Môreson	
  Robin	
  Hood.	
  When	
  no	
  one	
  is	
  looking	
  she	
  
redistributes	
  food,	
  from	
  the	
  kitchen	
  counter,	
  to	
  where	
  it’s	
  needed	
  most.	
  
Miss	
  Molly	
  loves	
  to	
  share	
  and	
  she’s	
  as	
  free	
  with	
  her	
  love	
  as	
  she	
  is	
  with	
  our	
  
groceries.	
  An	
  easygoing,	
  loveable	
  rascal	
  with	
  heart-­‐melting	
  mannerisms	
  
that	
  ensure	
  she	
  gets	
  away	
  with	
  just	
  about	
  everything.	
  
Kitchen	
  Thief	
  is	
  a	
  wine	
  designed	
  to	
  do	
  what	
  Miss	
  Molly	
  does	
  best	
  -­‐	
  share	
  
with	
  friends.	
  
Tasting	
  Notes:	
  
Crisp,	
  clean,	
  dry	
  finish.	
  Tropical	
  fruit.	
  No	
  oak.	
  Perfect	
  with	
  fish	
  and	
  
shellfish	
  dishes.	
  	
  
Analysis	
  –	
  ALC	
  %:	
  13.5	
  .	
  RS:	
  3.86g/L	
  .	
  VA:	
  0.34	
  .	
  pH:	
  3.43	
  .	
  TA:	
  5.52	
  g/L	
   	
  
Aroma	
  
Miss	
  Molly	
  Kitchen	
  Thief	
  2011	
  expresses	
  an	
  explosion	
  of	
  fruit	
  forward	
  
aromas,	
  dominated	
  by	
  guava	
  roll	
  and	
  tropical	
  salad.	
  	
  
Palate	
  
The	
  palate	
  is	
  full-­‐bodied,	
  textured	
  and	
  balanced.	
  It	
  is	
  dominated	
  by	
  guava	
  
fruit	
  and	
  is	
  rich	
  and	
  ripe	
  in	
  style.	
  Miss	
  Molly	
  Kitchen	
  Thief	
  2011	
  shows	
  a	
  
balanced	
  acidity	
  and	
  an	
  almost	
  unstoppable	
  flavor	
  profile.	
  	
  
Winemaking	
  
All	
  the	
  Miss	
  Molly	
  Kitchen	
  Thief	
  2011	
  grapes	
  are	
  de–stemmed	
  and	
  
crushed.	
  The	
  must	
  is	
  cooled	
  to	
  16°C	
  before	
  being	
  exposed	
  to	
  24	
  hour	
  skin	
  
contact	
  at	
  10°C.	
  The	
  free	
  run	
  juice	
  is	
  drained,	
  kept	
  separate	
  from	
  the	
  press	
  
juice	
  and	
  allowed	
  to	
  ferment	
  separately.	
  The	
  fermentation	
  takes	
  place	
  at	
  
13	
  –	
  15°C	
  for	
  14	
  days.	
  Final	
  fermented	
  wine	
  is	
  kept	
  on	
  lees	
  for	
  2	
  months	
  –	
  
allowing	
  for	
  further	
  palate	
  roundness	
  –	
  before	
  the	
  Miss	
  Molly	
  Kitchen	
  
Thief	
  is	
  prepared	
  for	
  bottling.	
  


